Chez Che Guille nous sommes spécialisés dans I'asado de
viande traditionnel Argentin gourmande: saucisse, boudin,
entrailles, asado, ris de veau, onglet, bavette, cotes de
boeuf, provoletas, chimichurri maison, sauce créole
argentine, et plats d'accompagnement de pommes de terre
et légumes grillés réalises faites a la main, devant vous et
qui ont fait de nos fétes de I'asado une référence de la

cuisine mondiale.

Nous cuisinons également des coupes a la demande des
clients, des entrecotes, de la longe, du tomahawk ou de Ila

viande que vous préférez.

Pour les grands groupes de convives, nous proposons la
cuisine croisée ou le piquage d'animaux entiers: porcelet,
agneau ou chévre.

Du feu a la table

Nous servons les viandes directement a la table des
braseros afin qu'ils maintiennent leur température et les
convives peuvent choisir la piéce et son point de cuisson
Notre service est complet, barbecues, charbon de bois,
viande, légumes, boissons, dessert, ustensiles de cuisine,
de sorte que vous avez seulement a vous soucier de profiter
de votre événement ou votre féte.

Nous prenons soin de tout!

Une proposition gastronomique différente et originale pour
tout type de célébration en plein air.

Faites de votre événement un moment inoubliable avec Che
Guille.

Pour plus d'informations, rendez-vous sur www.cheguille.com
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